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D®veloppement de lôimage 

oenotouristique du territoire



Le Cîur Val de Loire (Loir-et-Cher)  

É Un «petit» département : 326 000 habitants.

É Une activité touristique non négligeable :

É 33 700 lits touristiques en 2010.

É 2 850 000 nuitées en 2009 (+2,1%).

É 4,4% des emplois salariés du département

(3 375 emplois fin 2008).



Le Cîur Val de Loire (Loir-et-Cher)

É Parmi les produits phares :

É Domaine National de Chambord (717 000 visiteurs en 2009).

É ZooParc de Beauval (520 000 visiteurs).

É Domaine Régional de Chaumont-sur-Loire

(356 000 visiteurs).

É Château de Cheverny.

É Château Royal de Blois (266 000 visiteurs).



Le Schéma Départemental de Développement 

Touristique

É 4 axes majeurs :

É Structurer les activités touristiques.

É Améliorer lôoffredôh®bergement.

É Promouvoir la «démarche produits».

É Optimiser lôorganisationdes acteurs du tourisme (mise en

place dôunepolitique dôaccueilet dôinformation,réalisation

dôunplan de promotion cohérent à lô®chelledu département,

etc.).



Le Schéma Départemental de Développement 

Touristique

É Le développement de la filière vitivinicole est identifié en

tant quôaxede diversification dans le cadre de la

structuration des activités touristiques.

É Pour mémoire, sont considérées comme activités

stratégiques :

É Lôoffrepatrimoniale (Cf. travail mené en

faveur de lôaccueilde la clientèle familiale).

É Les activités de nature et de randonnées.



Le Schéma Départemental de Développement 

Touristique

É Sont identifiés comme axes de diversification :

É Lôoffreterroir (dont la filière

vitivinicole).

É Le tourisme dôaffaires.

É Lôaccueildes populations en

situation dôhandicap.



Le vignoble en Loir-et-Cher 

(données 2009)

É Superficie en AOC déclarée : 4 895 hectares.

É Production AOC annuelle :

É Blanc : 153 619 hectolitres.

É Rouge et rosé : 112 810 hectolitres.

É 7 AOC : Cheverny, Cour-Cheverny, Touraine, Touraine-

Mesland, Coteaux du Vendômois, Valençay et Crémant de

Loire.



Terroirs de Loire : le projet

É Démarche partenariale élaborée avec les représentants de

la profession viticole : Syndicats de Producteurs de Vins

AOC, InterLoire, Chambre Départementale de lôAgriculture.

É Démarche dôaccompagnementdu CDT dans le cadre de la

mise en tourisme des domaines et lôacquisitiondes

fondamentaux en matière dôaccueilde visiteurs sur leur

exploitation.

É Démarche volontaire des vignerons sôappuyantsur leur

projet dôentreprise.



Terroirs de Loire : la méthode

É Elaboration dôunecharte dôaccueiltouristique prenant appui

sur le respect de 9 principes :

É Faciliter lôacc¯sà lôexploitationet au lieu dôaccueil.

É Garantir des horaires dôouverturefixes et réguliers (de 3 à 5

jours sur 7, à raison de 4h/j, dont 1 à répartir le week-end).

É Disposer dôunlieu dôaccueilpropre, aménagé et sécurisé.



Terroirs de Loire : la méthode

É Le respect de 9 principes :

É Offrir une qualité de prestation (personnel

compétent en matière dôaccueilet viticulture).

É Offrir une dégustation gratuite et pédagogique.

É Afficher les informations en français et en anglais.

É Proposer la vente à lôunit®.

É Disposer de moyens de communication (téléphone avec

répondeur, flyer sur lôexploitation).

É Faire partie intégrante du réseau (démarche dô®valuation).



Terroirs de Loire : un outil de promotion

É Valorisation des vignerons engagés dans la démarche :

É Ce sont les seuls vignerons référencés par le

Comité Départemental du Tourisme.

É Mise en place dôunguide spécifique «Terroirs

de Loire» qui référence 52 domaines viticoles

du département en 2010.

É Conduite dôop®rationspromotionnelles : E-

newsletters, Salons/événementiels (Fête des

Vendanges de Montmartre en octobre 2010),

Relations Presse, etc.



Terroirs de Loire : lô®volution

É Un nombre de vignerons constant depuis la mise en place

de la démarche en 2005 : une cinquantaine (entrées et

sorties sô®quilibrent).

É Engagement dôunpartenariat avec InterLoire pour accroître

la visibilité de lóoffreainsi référencée :

É Convergence des chartes départementale et interrégionale.

É Participation active au sein du Comité Technique

Oenotourisme regroupant acteurs du tourisme et du vignoble.



Terroirs de Loire : lô®volution

É Le partenariat avec InterLoire :

É Membre du Groupe de travail Tourisme Vitivinicole dôAtout

France.

É Collaboration dans le cadre des actions de promotion de

lôoffreoenotouristique du Val de Loire, sur les médias Internet,

Presse et à travers lô®v®nement«Vignes, Vins et Randos».


