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Une histoire qui remonte au IVème siècle 
 
Le premier témoignage de célébration du vin nouveau en Touraine remonte au IVème siècle 
(Livres de Saint Grégoire de Tours, au VI

ème
 siècle). Le 11 novembre, à la Saint-Martin, on goûtait le 

vin nouveau comme l’illustre ce texte de l’époque :  « A la Saint-Martin », le moult passe 
pour vin, boit le bon vin, et laisse l’eau pour le moulin, tue ton porc et goûte ton vin,  À la 
Saint-Martin, jeune ou vieux, bois le vin » Dans le vignoble, le vin était « martiné », c'est à 
dire « jugé ». Martiner signifiait aussi  « bien boire » et l'ivresse était  appelée « 
morbus Sancti Martini ». D’ailleurs, en Touraine, mettre le tonneau en perce, se disait tout 
récemment encore « martiner le vin ». A cette époque, le vin nouveau est servi lors des 
repas de batteuse et des vendanges. 
Aujourd’hui, la législation du vin primeur nécessite d’attendre en France le 3ème jeudi du 
mois de novembre pour le déguster, alors que le reste de l’Europe a gardé la tradition et 
continue à boire le « vin de la Saint Martin » le jour de sa fête. C’est, en Europe, l’occasion 
de grandes réjouissances autour de l’oie rôtie ou du cochon.  
 
Il faut remonter au XIXème siècle, plus exactement en 1830, pour trouver l’origine du cépage 
dont est aujourd’hui issu le Touraine Primeur tel qu’on connaît aujourd’hui. Les premiers 
ceps de vignes de « Gamay noir à jus blanc » furent plantés par la Comtesse de Hautebise, 
propriétaire d’un domaine à Mesland. 
La tradition du vin jeune à base de gamay vient de cette époque : les vignerons produisaient 
déjà un vin alerte et très fruité que l’on pouvait boire dès sa jeunesse.  
 
C’est en 1979 que le Touraine Primeur devient une Appellation d’Origine Contrôlée. Ce 
« petit jeune typé » est donc issu d’un savoir-faire ancien où les grappes de raisin recueillies 
sont mises entières en cuve et subissent la fameuse macération carbonique.  
 
 

Le Touraine Primeur : 100 % vendange manuelle obligatoire ! 
 

Contrairement à ce que l’on peut parfois penser, le Touraine Primeur est un vin issu d’un 
savoir faire artisanal et complexe. En deux mois, il faut vendanger, vinifier, mettre en 
bouteille pour le marché : un condensé de toutes les étapes du vin en un temps record !  
 
Produire du Touraine Primeur nécessite exigence et maîtrise d’un savoir faire : 
 

A la vigne : le Touraine Primeur provient d’un cépage unique : le Gamay, cépage exigeant  à 
conduire et qui demande au vigneron une bonne maîtrise technique.  La vendange 
ramassée exclusivement manuellement est versée intacte, en grappes entières. Les raisins 
doivent être impeccables pour permettre une expression aromatique éclatante du fruit.      

 

A la cave : les durées de vinification sont réduites au maximum (environ 4 jours contre une 
dizaine normalement) afin d’extraire tous les fruits et arômes pour un vin souple et friand, en 
bref lui donner son caractère de primeur. Pendant cette macération particulière dite 
« macération carbonique », une partie des raisins éclatent et rendent du jus qui subit une 
première fermentation alcoolique. La cave est inondée d’agréables arômes concentrés de 
fruits rouges. 
 
Il est alors mis en bouteille et dégusté en vin de primeur comme le veut la réglementation         
à partir du 3ème Jeudi de Novembre. Sa sortie a depuis toujours un caractère festif, selon la 
tradition locale. 

http://sauldreetsologne.hautetfort.com/files/vins_du_Centre.jpg
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Le Concours du Meilleur Touraine Primeur 2011 

 
Chaque année depuis 1979, date de l’obtention de l’AOC, le Bureau des Vins de la Touraine 
organise le concours des meilleurs Touraine Primeur de l’année.  
 

Les étapes importantes du Concours répondant aux règles de législation européenne : 
1)  un agent mandaté vient prélever le vin qui concourt chez le vigneron  
2) la finale du concours présidée par Marc MASSOT et un jury de 15 sommeliers et acheteurs 
se déroule le 7 novembre 2011  
3) la mise en marché le 3ème jeudi de novembre avec pour les lauréats du concours, la 
possibilité d’apposer les macarons de distinction sur leurs bouteilles. 
 
Un Président de Jury, passionné des vins ligériens : Marc MASSOT, le Président des 
Sommeliers du Val de Loire, sera le Président du Jury du Concours 2011. Sur xx échantillons 
qui se présentent au concours, un maximum de xx médailles sera attribué par le jury.  
 
Finale au Restaurant Olivier Arlot - la Chancellière à Montbazon, Lundi 07 Novembre : Le 
chef Olivier Arlot a repris en octobre 2011 ce restaurant réputé qui a fait des produits de 
Touraine son cheval de bataille. Bravo à ce jeune chef ! Et longue vie à son restaurant ! 

 
 

Les chiffres du Touraine Primeur 
 

1.3   Hectares : surface moyenne récoltée chez les producteurs de Touraine Primeur  
2  Départements producteurs de Touraine Primeur (37 et 41)  
50  Domaines producteurs de Touraine Primeur  
1700  Ans que l’on célèbre le vin nouveau en Touraine  
1979  Date de reconnaissance en Appellation d’Origine Contrôlée  
200 000 Bouteilles commercialisées en 3 semaines ! 

 
Le Touraine Primeur compte une cinquantaine de producteurs et une surface moyenne 
récoltée de 1.3 hectares. Ainsi, la réalité du Touraine Primeur est éloignée de l’image que 
l’on en a parfois, car il est un vin artisanal et destiné essentiellement au marché local.  

                

 

2011, un millésime sur le fil… 
 

Le Touraine Primeur est le premier vin de l’année ; la 
qualité des jus donne une première tendance aux 
consommateurs sur le style du millésime. 
 

En 2011, les vendanges exceptionnellement précoces ont 
permis aux vignerons de récolter les gamay avec 10 jours 
d’avance. Malgré les quelques pluies, la majorité des 
vignerons ont ramassé des grappes bien mûres, qui grâce 
aux vendanges manuelles, affichaient une belle qualité 
d’ensemble.  
 

A suivre…  
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Agenda des manifestations Touraine Primeur 2011 
En Italique les évènements Professionnels uniquement 

 

Samedi 05 novembre à Montrichard : Sélection de Miss Touraine Primeur  
 

Lundi 07 novembre à Montbazon : Concours au restaurant Olivier Arlot - la Chancellière 
 

du Jeudi 17 au dimanche 20 novembre aux Halles de Tours 
Présentation et dégustation du Touraine Primeur au grand public 
Animations dans les halles et pot des commerçants vendredi 18 novembre à  12 h 
Nouveau : émission France Bleue sur la cuisine autour du primeur le 17/11 à 9h45. 
Animation aux halles avec le groupe Cohen’n Co 
 

Vendredi 18 novembre à Amboise  
18h30 : « Amboise fête le Touraine Primeur »  cortège - Place St Denis  
19h30 : Vendanges nocturnes au pied du château - Village gastronomique jusqu’à 23h00 
 

Vendredi 18 novembre à Onzain  
17h00 à 22h00 : Place du Marché : Animations, expositions d’artisans. 
 

Samedi 19 novembre à Blois  
8h00 - 18h00 : Animations, dégustation et vente au centre ville de Blois 
9h00 – 19h00 : Espace commercial Quinière : village gourmand avec animations 
 

Samedi 19 novembre à Montrichard  
10h00 - 19h00 : vignerons et métiers de bouche aux Caves du Donjon (Aussi Dimanche 20) 
12h00 : Restauration avec orchestre - Espace des saveurs tourangelles (Aussi Dimanche 20) 
A partir de 15h00 : Parade et musique au centre ville 
17h00/18h00 : Remise des prix et médailles aux lauréats du concours Touraine Primeur 
20h00 : Dîner de Gala 
 

Dimanche 20 novembre à Montrichard  
7h30 : Randonnée pédestre à Montrichard 
10h00 : Défilé des confréries, grand’messe à l’Eglise Ste Croix et intronisations  
15h30 : Grande parade de Chars avec Miss AOC Touraine et défilé de vieilles voitures.  
Exposition 1850 « Au temps de Balzac » et Attelage de chevaux 
 

Mardi 22 novembre à Paris : dégustation à l’Assemblée Nationale de 18h00 à 19h30. 
 

 
 
 

           
 

 

Jeux Concours sur www.touraineprimeur.fr  
 

du 01 Novembre au 21 Novembre 2011 
 
Jouez au quizz primeur et gagnez ! 
 
50 lots à gagner dont 1 cave à vin, 1 vol en Montgolfière au 
dessus du vignoble de la Touraine, des paniers gourmands 
Touraine Primeur 
 
En partenariat avec France Bleu, la Nouvelle République, 
Hardouin et les caves Leclerc. 

http://www.touraineprimeur.fr/

